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SVEDALA KOMMUN

Bra att tanka pa vid planering av kok

Alla ytor i lokaler ska vara slata, tata och latta att halla rena. De bor aven vara taliga mot fukt
och noétning.

Varumottagning

Det ska finnas tillrackligt stora utrymmen fér mottagning, mottagningskontroll och
avemballering av varor. Varumottagningen ska placeras sa att ingen transport av varor
med ytteremballage sker genom lokal dar oférpackade produkter hanteras.

Forvaring av kylvaror.

Det ska finnas tillrackliga kylutrymmen sé att det finns mojlighet till separering av olika
varugrupper. Ratt koétt, ra fisk, gronsaker och rotfrukter bor forvaras atskilt. Det ar ocksa
viktigt att halla isar ravaror och fardigberedda livsmedel.

Om mat ska kylas ner i verksamheten kravs speciell utrustning for detta i form av
nedkylningsskap, sa att nedkylningsprocessen sker sa effektivt och sakert som majligt.

Forvaring av frysvaror
Det ska finnas tillrackliga frysutrymmen och vis behov separat frysférvaring av
emballerade och av emballerade varor.

Ovrig forvaring av livsmedel
Tillrackliga utrymmen ska finnas sa att forvaring inte sker i beredningsutrymmen,
stadutrymmen med mera.

Forvaring av emballage/forpackningsmaterial
Tillrackliga utrymmen ska finnas s att forvaring inte sker i beredningsutrymmen,
stadutrymmen med mera.

Beredningsutrymmen

Samtliga moment i verksamheten ska kunna genomféras pa ett hygieniskt satt.
Utrymmen ska finnas sa att det ar mojligt att separera "ren” och “oren” produkt. Ratt
kott, ra fisk, gronsaker och rotfrukter bor hanteras atskilt. Saledes kravs en bank med
ho for hantering av gronsaker, en bank med ho for hantering av ratt kott/fisk samt en
separat bank for kallskankshantering. Det ar ocksa viktigt att halla isar ravaror och
farderingberedda livsmedel pa respektive arbetsbank.

Det ska finas lampligt placerade handtvattstall i de utrymmen som anvands for
hantering av oférpackade livsmedel. Alla handfat ska ha rinnande varmt och kallt vatten
och vara utrustade med flytande tval och pappershanddukar.

Foérvaring och hantering av rotfukter och grénsaker
Tillr&ckliga utrymmen ska finnas. Om jordiga rotfrukter hanteras i verksamheten kravs
ett separat rum med kyl, vask och bank for hantering av dessa.

Diskrum
Det ar oftast ett krav att diskning ska ske i ett separat diskrum. Inom diskrummet &r det
viktigt att flodet av smutsigt och rent diskgods inte korsas eller méts. Anordningar i



diskrummet ska vara gjorda av korrosionsbestandiga material, vara latta att rengora
samt ha adekvat varm- och kallvattenforsorjning.

Ventilation

Ventilationssystemet maste vara anpassat till verksamheten i lokalen, bl.a. for att ge
lampliga temperaturférhallanden. Andamalsenlig ventilation ska ske fran diskutrymmet.
Kondensutfallning och luftstrommar fran foérorenat till rent omrade ska forhindras.

Stadutrymmen och férvaring av kemikalier

| stadforradet ska det finnas utrymme for forvaring av stadredskap, t.ex. skurvagn samt
reng0rings- och desinfektionsmedel for lokaler, inredning och arbetsredskap. Forvaring
av stadutrustning och kemikalier far inte ske i beredningsutrymmen. Krokar och dylikt
behdvs for upphangning av stadredskapen. Det bor aven finnas utslagsvask med
rinnande varmt och kallt vatten.

Personalutrymmen

Dessa ska planeras sa att man far ett linjart flode fran smutsig till rent, dvs. fran
personalingang, via omkladningsrum till produktionslokal.

Det ska finnas personaltoaletter med tillgang till handtvéattstall samt flytande tval och
pappershanddukat. Toaletter far inte ha direkt forbindelse med utrymme dar
oforpackade livsmedel hanteras, vilket innebar att det kravs ett forrum i dessa fall.
Personaltoalett i livsmedelslokal far inte anvandas av andra an personalen.

Det ska finnas ett sarskilt utrymme dér personalen kan byta om och forvara sina klader.
Personalens egna klader och arbetsklader ska av hygieniska skéal kunna forvaras
atskilda. Det kan ordnas antingen genom att var och en i personalen har tva kladskap
eller ett skap delat med mellanvagg.

Avfallsutrymme

Avfall ska omhandertas och férvaras sa att de inte riskerar att férorena livsmedel eller
dra till sig skadedijur. Avfall ska placeras i lampliga, latt rengorbara behallare pa
lampliga platser. De far inte placeras i utrymmen dor livsmedel hanteras, om det inte &r
nodvandig med tank pa verksamheten, exempelvis soptunnor intill vissa arbetsbankar i
koket.



